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25 Jahre Weinstrassen C+C

WASGAU Cash+Carry-Markt aus Neustadt/WeinstraRRe feiert vom 27. bis 29. Mirz 2025 seinen Geburtstag

— FachgroRhandel fiir Gastronomie und GroBverbraucher

Pirmasens, 18. Marz 2025. Das Weinstrassen C+C in Neustadt an der WeinstraRe
feiert am 27., 28. und 29. Marz 2025 sein 25-jahriges Jubildaum. Aus diesem Anlass ladt
der geschaftsfihrende Gesellschafter Robert Ziegler mit seinen 100 Mitarbeitern die
Gastronomie, Hoteliers und GroRverbraucher herzlich zum Mitfeiern ein in die Joachim-
MeichBner-Str. 2. Dort prasentieren sich Gber 40 namhafte Industriepartner, die liber
innovative Produkte informieren, die die Kunden auch probieren kénnen. Freuen diirfen
sie sich des Weiteren auf eine hochwertige Tombola, ein Gewinnspiel mit tollen Preisen
und viele Jubildums-Aktivitaten. Eine Riesen-Geburtstagstorte, die von Sternekoch
Johann Lafer am Donnerstag, 27. Marz 2025, punktlich um 10.00 Uhr angeschnitten
wird, wartet ebenfalls auf die Kunden. Der gesamte Erlos kommt ausschliefSlich dem

ambulanten Kinderhospiz Windspiel in Landau zugute.

Offiziell er6ffnet wurde das Weinstrassen C+C am 29. Marz 2000. Von Beginn an
stellte sich dabei die sehr verkehrsgiinstige Lage unweit der A65 als vorteilhaft heraus.
So reicht das Einzugsgebiet weit (iber Neustadt und die Haardt hinaus bis ins Umland
von Heidelberg, Mannheim, Karlsruhe und Worms. Ganzjahrig bieten die eingerichteten
4.000 gm Verkaufsflache ein hochwertiges Sortiment von ca. 20.000 Produkten aus dem
Food- und Non-Food-Bereich. Das Angebot beinhaltet auch exklusive Weinstrassen C+C-
Gourmetprodukte sowie die Erzeugnisse der eigenen Wurstproduktion. Regional
ansassig sind ebenso zahlreiche Lieferanten, wie etwa Scheibel-Edelbrande, BlankRoast-
Kaffeespezialititen oder die Eismanufaktur Avanzato mit ausgesuchten Premium-
Produkten. Zusatzlich besteht jederzeit die Moglichkeit, auf weitere iber 45.000 Artikel
in der Listung zuzugreifen. Der Umsatzanteil von Frischeprodukten — Frisch- und TK-
Fleisch, Wurst, Frischfisch, Obst und Gemise, Molkereiprodukte und TK-Produkte — liegt

bei ca. 68 Prozent.

Zu den Kunden gehoren vorwiegend regional ansdssige Gastronomen und

Hoteliers, GroRverbraucher, sonstige Gewerbetreibende und Vereine sowie Vertreter

Text-/Bild-Download unter https://ars-pr.de/presse/20250318 was 1



https://ars-pr.de/presse/20250318_was

WASGAU

Fachgrofhandel
cl_c fiir Gastrogmle J(?ronverbraucher Presse meld u ng

der regionalen Sterne-Gastronomie. Alle werden stets individuell und persénlich betreut
mit passgenauen MarketingmaRnahmen und speziell ausgebildeten Fachpersonal, wie
etwa dem Chefkoch und Kise-Sommelier Simon Seiler. Erklartes Ziel ist es, stets als

Problemldser und Ideengeber tatkraftig zu unterstitzen.

Uber das reichhaltige Produktangebot hinaus kennzeichnet das Weinstrassen C+C
Neustadt sein ganz besonderes Ambiente. So verfligt etwa der grofziigige, im
mediterranen Stil angelegte AuRenbereich unter anderem (iber einen Krautergarten
und einem Koi-Teich sowie einen weitldufigen Weinrebenlehrpfad mit Gber
17 verschiedenen Rebsorten. Ebenfalls unter freiem Himmel findet sich der gemditliche
Aullenbereich des erst kiirzlich neu gestalteten Café-Bistro. Im Gebdude erwartet die
Kunden eine professionell ausgestattete Ideenkiiche, in der das ganze lJahr Gber
regelmalig hochwertige Kunden-Veranstaltungen, Seminare und Tastings stattfinden.
Zugleich gibt es zweimal monatlich Hausmessen und Aktionen mit rotierenden
Verkostungsstanden in allen Bereichen. Nicht zuletzt erfolgt die komplette
Marktwerbung fast ausschlieflich Gber digitale Medien, die es moglich macht, die

Kunden ganz aktuell und gezielt zu informieren.

,Unser Dank geht an unsere treuen Kunden und Partner, denn dieses Jubilaum
ware ohne ihre Unterstiitzung nicht moglich gewesen. Deshalb mdéchten wir uns bei
ihnen allen fur ihre kontinuierliche Unterstiitzung und ihr Vertrauen ganz herzlich
bedanken. Gemeinsam haben wir viele Erfolge gefeiert und Herausforderungen
gemeistert. Mit Blick auf die Zukunft sind wir entschlossen, weiterhin Innovationen zu
fordern und unseren Service zu verbessern. Wir freuen uns darauf, unsere Reise mit
unseren Kunden und Partnern fortzusetzen und noch viele weitere Jubilden zu feiern”,
kommentiert Robert Ziegler, der gemeinsam mit der WASGAU AG Eigentimer des

Weinstrassen C+C ist.

Hintergrundinformationen zu WASGAU Produktions & Handels AG

Die WASGAU Produktions & Handels AG mit Sitz im westpfalzischen Pirmasens zdhlt zu den wenigen
selbststdandigen Lebensmittel-Handelsunternehmen in Deutschland. Die Markte und Geschafte finden sich
mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-Pfalz und dem Saarland. Den Kern der Handelstatigkeit bilden Gber
70 WASGAU Super- und Verbrauchermarkte mit Verkaufsflachen zwischen 400 und 3.200 Quadratmetern;

daneben betreibt WASGAU sechs Cash+Carry-Betriebe als Partner fir Gastronomie und GroRverbraucher.

Text-/Bild-Download unter https://ars-pr.de/presse/20250318 was 2



https://ars-pr.de/presse/20250318_was

WASGAU

Fachgrofhandel
+ fiir Gastrogmle +r<§roﬂverbraucher Presse meld u ng

Uber 85 Prozent des Umsatzes werden innerhalb dieser Vertriebsschienen erzielt. Die konzerneigene
WASGAU Metzgerei und WASGAU Backerei versorgen die Markte und Geschafte mit Fleisch- und
Wurstwaren sowie mit Backwaren und Konditorei-Erzeugnissen. Der Anteil der Frische-Warengruppen am

Gesamtsortiment betragt etwa 50 Prozent. Weitere Informationen sind unter https://wasgau.de erhiltlich.

20250318_was

Begleitendes Bildmaterial:

Impressionen Weinstrassen C+C/Neustadt an der WeinstraRRe

[ Download unter https://ars-pr.de/presse/20250318 was ]

Weitere Informationen: Ansprechpartner fiir die Presse:
WASGAU Produktions & Handels AG ars publicandi GmbH

Isolde Woll Martina Overmann
Blocksbergstralle 183 SchulstraRe 28

D-66955 Pirmasens D-66976 Rodalben

Telefon: +49 6331 558-281 Telefon: +49 6331 5543-13
Telefax: +49 6331 558-999-281 Telefax: +49 6331 5543-43
presse@wasgau-ag.de MOvermann@ars-pr.de
https://wasgau-ag.de https://ars-pr.de
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