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Echte Wow-Momente: WASGAU Frischemarkt Pirmasens-
Arnulfstraße feiert Wiedereröffnung 
 

➢ Verbrauchermarkt des westpfälzischen Lebensmittel-Handelsunternehmens WASGAU präsentiert sich 

nach Umbau und Sanierung als moderner Einkaufsort mit attraktiven Neuerungen wie dem Gastro-

Konzept „Himmel & Herd“, einem Eat-Happy-Sushi-Shop und einer Candy-Bar  

➢ Umsetzung nachhaltiger Green-Building-Methodiken durch Einsatz natürlicher Materialien, effiziente 

Kühlung und durchgängige LED-Beleuchtung 

➢ Breitgefächertes Sortiment umfasst insbesondere Artikel der hauseigenen WASGAU Marken, 

Metzgerei und Bäckerei sowie von ausgewählten regionalen Partnern 

 

Pirmasens, 28. September 2021. In frischem Glanz erstrahlt seit dem heutigen Dienstag, 

28. September 2021, der WASGAU Frischemarkt Arnulfstraße, einer der drei 

Verbrauchermärkte der WASGAU Produktions & Handels AG an ihrem Heimatsitz Pirmasens. 

Auf gut 2.200 Quadratmetern Fläche erwartet die Kunden nach einem umfangreichen Umbau 

des 2006 eröffneten und damit noch recht jungen Marktes ein gleichermaßen moderner wie 

einladender Einkaufsort. Zum Angebot zählen mehr als 17.000 Markenartikel, knapp 3.000 Bio-

Produkte und über 600 Waren im Discounter-Preissegment. Eine prominente Rolle spielen 

insbesondere das handwerklich hergestellte Sortiment der WASGAU Marken, der WASGAU 

Metzgerei und Bäckerei sowie ausgewählte Erzeugnisse regionaler Partner. Für große und 

kleine Naschkatzen gibt es jetzt ganz neu eine modern gestaltete Candy-Bar mit einer großen 

Auswahl an verschiedensten Süßigkeiten zum Selbermischen, darunter M&Ms und Jelly-Belly-

Beans. Ebenfalls neu ist der Sushi-Shop von Eat Happy: In Handarbeit werden hier täglich frisch 

zahlreiche Asia Snacks und Sushi zubereitet. Wie bei allen Neu- und Umbauten des 

westpfälzischen Lebensmittel-Handelsunternehmens wurde die Sanierung des Gebäudes in 

der Arnulfstraße im Sinne der Nachhaltigkeitsphilosophie von WASGAU nach den Richtlinien 

des Green Building durchgeführt. Dies beinhaltet die Verwendung natürlicher Materialien wie 

Echtholz, der Einbau einer Wärmerückgewinnungsanlage, energieeffiziente Kühlmöbel und -

anlagen und die ausschließliche Nutzung von LED-Beleuchtungstechnik. Auch werden keine 

fossilen Brennstoffe eingesetzt. Die Kunden und das WASGAU Team vor Ort profitieren zudem 

von einem besonders ausgeklügelten Raumluftsystem, das überall für ein angenehmes Klima 

sorgt.  

Der WASGAU Frischemarkt PS-Arnulfstraße ist montags bis samstags von 8.00 bis 21.00 

Uhr geöffnet. Inklusive Metzgerei und Bäckerei gehören zum Team von Marktleiter Frank 
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Scherer insgesamt 45 Mitarbeiter. Für ein bequemes Parken von Autos stehen 166 Plätze zur 

Verfügung, darunter fünf für Menschen mit Behinderung und vier Eltern-Kind-Parkplätze.  

 

Die Abteilungen im Überblick 

Die WASGAU Bäckerei in der Arnulfstraße verfügt ab sofort über ein neu gestaltetes 

gemütliches Sitzcafé im Innen- und Außenbereich mit einer großen Auswahl an Kaffee-

Spezialitäten, Kuchen, Snacks und mehr; hier kann nun auch sonntags gefrühstückt werden. 

Als ein echtes Highlight bietet der WASGAU Markt in der Arnulfstraße außerdem einen 

abwechslungsreichen, regional orientierten Mittagstisch im Rahmen des neuen Gastro-

Konzepts „Himmel & Herd“. In einem urigen Vintage-Ambiente können dabei die Gäste nicht 

nur entspannt genießen, sondern auch bei der Zubereitung der Mahlzeiten zusehen. Geöffnet 

ist die WASGAU Bäckerei montags bis samstags von 6.30 bis 21.00 Uhr sowie sonntags von 

8.00 bis 11.00 Uhr. In „Himmel & Herd“ gibt es montags bis samstags Frühstück bis 11.00 Uhr 

und warme Küche ab 10.30 Uhr. 

Die Obst- und Gemüseabteilung hat ihr Aussehen grundlegend verändert und erinnert 

mit ihren neuen Regalen an Marktstände aus früheren Zeiten. 250 verschiedene Sorten von 

Obst, Gemüse und Kräutern werden angeboten, darunter über 80 von regionalen Erzeugern 

einschließlich der Marke WASGAU Bio. Die WASGAU Metzgerei verfügt über eine 14 Meter 

lange Bedienungstheke für die in der eigenen Produktionsstätte hergestellten Wurst- und 

Fleischwaren sowie eine Frischfisch- und Käsetheke, ergänzt durch eine zusätzliche 

Käsevitrine. Im WASGAU Weinkeller finden sich über 1.000 Weine und Sekte aus allen 

wichtigen Anbaugebieten weltweit. Das Hauptaugenmerk liegt jedoch auf heimischen und 

insbesondere Pfälzer Weinen; einige der Erzeugnisse der über 50 Weingüter aus der Pfalz 

bietet WASGAU exklusiv an. Die an den Weinkeller anschließende Getränkeabteilung 

präsentiert sich dank neuer Regale noch übersichtlicher und ist über einen separaten Ein- und 

Ausgang auch direkt erreichbar. 

Im Bereich gekühlte und tiefgekühlte Frische verfügt der WASGAU Markt Arnulfstraße 

über etwa 20 Meter an Kühltruhen mit Molkereiprodukten plus mehr als sechs Meter mit 

Convenience-Artikeln. Damit Tiefkühlwaren nicht weit transportiert werden müssen, befinden 

sich die rund 40 Meter langen Tiefkühlinseln und -schränke jetzt in unmittelbarer Nähe der 

Kassen.   
 

Hintergrundinformationen zu WASGAU Produktions & Handels AG 

Die WASGAU Produktions & Handels AG mit Sitz im westpfälzischen Pirmasens zählt zu den wenigen 

selbstständigen Lebensmittel-Handelsunternehmen in Deutschland und hat einen Einkaufsverbund mit der 
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REWE Markt GmbH, Köln. Die Märkte und Geschäfte finden sich mit regionalem Schwerpunkt in Rheinland-

Pfalz und dem Saarland. Den Kern der Handelstätigkeit bilden 72 WASGAU Super- und Verbrauchermärkte 

mit Verkaufsflächen zwischen 400 und 3.200 Quadratmetern; daneben betreibt WASGAU sechs Cash+Carry-

Betriebe als Partner für Gastronomie und Großverbraucher. Über 85 Prozent des Umsatzes werden innerhalb 

dieser Vertriebsschienen erzielt. Die konzerneigene WASGAU Metzgerei und WASGAU Bäckerei versorgen 

die Märkte und Geschäfte mit Fleisch- und Wurstwaren sowie mit Backwaren und Konditorei-Erzeugnissen. 

Der Anteil der Frische-Warengruppen am Gesamtsortiment beträgt etwa 50 Prozent. Weitere Informationen 

sind unter https://wasgau.de erhältlich. 
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Weitere Informationen:    Ansprechpartner für die Presse: 

WASGAU Produktions & Handels AG   ars publicandi GmbH 
Isolde Woll      Martina Overmann 
Blocksbergstraße 183     Schulstraße 28 
D-66955 Pirmasens     D-66976 Rodalben 
Telefon: +49 6331 558-281    Telefon: +49 6331 5543-13 
Telefax: +49 6331 558-999-281    Telefax: +49 6331 5543-43 
presse@wasgau-dlog.de     MOvermann@ars-pr.de 
https://wasgau.de     https://ars-pr.de 
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